Dinner

Chefs Choice

5-Gang Tasting Ment mit Digestif und einem Kaffee um 87 Euro.
Getrankebegleitung zu 4 Gangen, Wein- oder alkoholfrei um 28 Euro.
Das Chefs Choice MenU servieren wir je nach Wunsch vegan, vegetarisch, mit Fisch oder Fleisch.

Um die geschmackliche Vielfalt unserer Kiichenlinie voll auskosten zu kénnen,

empfehlen wir, mehrere Gerichte in die Mitte zu stellen und miteinander zu teilen!
« Snacks / e+« Starters/ e+« More Than Starters

Hausgemachte Focaccia (V) @
Jeden Tag frisch gebacken!

Marinierte Oliven
mit mediterranen Krautern

&flora Pickles -V
Labneh & Dukkah ©HN
Erdéapfel aus dem Heu (V)

&flora Salat (v) M@
Senf- ODER Balsamico Dressing

Offerl Petit Crousto Brot (fir 2 Personen) AGLMO)
+ Butter / Aufstrich / &flora Pickles

Portion Butter vom Wurzerhof © obper

Noan-Olivendl

X.0. Beefsteak Tatar 100g/150g ACFGMO)
von Hand geschnitten

fermentierte Barlauchmayo / Senfkaviar /
Erdapfelchips / Offer| Sauerteigtoast

Gegr‘illter‘ Salat (Vegan auf Anfrage) (EFHNO)
karamellisierte Karfiolcreme /
Orangen-Honig Dressing / Chili Crunch

Saibling Ceviche “°"0
Marille / Gochujang / eingelegte rote Zwiebel /
Basilikumaol

Iberischer Schinken von Bellota (36 Monate gereift) ™©)
eingelegte Eierschwammerl /
bunte Kirschparadeiser / Datteln

Geflamte Fleischparadeiser (V) »©
klare Paradeiseressenz / Basilikumsorbet /
frische Blaten / Brot Chip

Rote Riben aus dem Ofen ,, Tonnato* A>G0)
Kalt gerducherte Forelle / Kapern / Shatta /
Schnittlauchél / Focaccia

Tagessuppe

Alle Preise in Euro, inkl. MwSt.

Frisch vom Markt Preis auf Anfrage
aus saisonalen Zutaten von unseren GemuUsehéandlern

Spitzkraut aus dem Ofen (V) scharf £ 19/26
Saté Sauce / Shatta / Jungzwiebel /Koriander

Croquetas ,,Kookoo Sabzi Style* 3 Stk. “&.FW 27
Safran Mayo / Berberitzen /
Smashed Gurken Persian Style

Eierschwammerl Emmer -,Risotto* »&©)
Urkorn / eingelegte Eierschwammerl / Parmesan /
Schnittlauchol

Carottes rapées (V) AFN
Parée aus gerdsteten Karotten / Focaccia
schwarze Oliven / Sonnenblumenkerne / Orangengel

Goldforelle LMo
Safran-Karotten / Purple Haze / Mangold / Fischjus

Melanzani (V) 4HNO) 25
Tahinasauce / Salzzitronenglaze / spiced Granola

Bio Dry aged Beiried 150/300g 4P&LMO) 36/58
Chimi Churri & Shatta oDER Café de Paris Butter ODER Jus
BEILAGE NACH WAHL: Erdapfel aus dem Heu

ODER &flora Salat oDER gegrillter Broccoli

Dessert

Schoko Ganache (V) 12
aus Susskartoffel / Salzzitronenkaramell / Sauerkirschen /
Sauerkirschenfruchtleder

Rhabarber Tatar “cGH »
Milcheis / Zitronenverbene / Erdbeeren

Choco Choc »c@ 14
Cassis Sorbet / frische Ribisel / Baiser

Késevariation von Jumi #GHN
Quittencreme / Nisse / Offerl Baguette

DIE FREUNDE VON &flora:

Dirndln am Feld, Krautwerk, Offerl, Thum, X.O. Beef, Jumi,

Alpine hay by Matthias Digruber, Griinzeug vom Feld, Demeter
Wurzerhof, Biohof Riedl, Oberwasser, Blun, Biohof Figl, Pilzbrider,
Stssmund Kaffee, Demmers Teehaus, Trumer Bier.

A...Gluten / B...Krebstiere / C...Eier / D...Fisch / E...Erdnlsse
F..Sojabohnen / G...Milch / H...Schalenfriichte / L...Sellerie
M...Senf/ N..Sesam / O...Sulfite / P..Lupinen / R...Weichtiere




